PA KURS. Stephan Kjellstrom har akt ner
till Osterlen fran Goteborg for att deltai
korvkursen tillsammans med sina matlag-
ningsglada vinner. Som barn hjdlpte han sin
mormor i Immeln att gora leverkorv.

- Virldéns godaste, sdger Stephan. Nu
hoppas jag kiiina gora lika god korv sjalv.

citron och rédiok ar

| nagraav ingredien-
sernalreceptet pa.

CHILL Suzanne
‘Hvalgren och
Hans Groth gillar
starka kryddor
'och tillsatter
o vitidleoch chili i
sin weisswurst.

ALLE. Tradallén

som leder ner till

Eva Thuressons

restaurang gav in-»

spiration till namnet.
- Restaurang AHé-

dick det bli.
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Svenska smaker

"Jag har gjort

PA MATTURNE

Varje vecka upptacker
vi matlandet Sverige.
I dag beséker vi Svina-

berga pa Osterlen, dir
restaurang "Allé" har
korvkurser.

Niir Eva Thuresson dterviinde till Sverige efter
mdnga dar utomlands kopte hon en bondgard
pd Osterlen och byggde om till restaurang och
festlokal. Nu kommer folk till Allé bade for
att smaka restaurangens hemgjorda korv och
for att sjdlva ldra sig hur man gor.
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emgjord korv av biista

kvalitetskott dr sagolikt

gott och jag dnskar

att alla fick smaka det

négon gang, siger Eva
Thuresson, krogare pi restaurang Allé
pa Osterlen. Att gora korv kriiver stor
noggrannhet, men évning ger firdig-
het och man ska inte vara ridd for att
prova.

~Mattrenderna sitts, som alltid, i

stan, siger Eva. Men det dr roligt att
vi pé landet kan vara med och ldra ut
de gamla matlagningskonsterna. Sjilv
har jag gjort korv i hela mitt liv, dels
hemma pé bondgérden dir jag viixte
upp, dels pé restaurangen.

"Lyssnar pa gasterna”

Eva Thuresson &ppnade Allé pa Os-
terlen for tta ir sedan. Efter ménga ar
utomlands aterviinde hon till sin hem-
bygd, hittade den gamla bondgarden
och rustade upp den i toppskick. Det &r

- korv hela livet

svart att tro att det for bara ett tiotal ar
sedan fanns 20 mjolkkor i ladugérden.
Nu ér den ombyggd till en vacker fest-
lokal som rymmer 140 giister. Och vi ér
hiir for att lira oss gora korv.

— Jag ville giirna ha en restaurang,
berittar Eva, men vi har ocksa lyssnat
in vad giisterna efterfriigar. Nu levere-
rar vi dven cateringmat och anordnar
stora fester. Eva och kéksméstaren
Jesper Dabhl tar sig an allt fran jaktmid-
dagar pa de skinska slotten till begrav-
ningar och brollop runtom i Skéne.

Inne i restaurangkiket har Eva och
Jesper forberett alla ingredienser. Vi
ska gora bade fliskkorv, Weisswurst
och kycklingkorv. Hir finns griskott
fran Henriksfilts gArd i nirheten, kalv-
kott till Weisswursten och ett par rejila
fiirska kycklingar. Hir finns ocksé rim-
mat och rékt flisk, liksom spick och
massor av kryddor, bladgrént och 16k.
Korvfjilstret som vi ska anviinda, béde

fran svin och far, ligger i bl6t i vatten. »»
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KROGARE. Eva
Thuresson kan
skoérda i sin krydd-
tradgard aret om.
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